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Anders Andersson, ordférande i Kivik Tang, Joan

av tarmalger i tralada i Kivik, Sverige.

Odla alger i havet for att ata

Nylands  Fiskarfor-
bund besikte Sverige
och Danmark for att
titta pa algodling.
Kivik Tang i sédra Sve-
rige har provat att odla
tarmalg i lador, ocksa
kallad rérhinna (Ulva
intestinalis), och for-
eningen har engagerat
kommunen for att
sikra deras verksam-
het. I Danmark jobbar
nitverksorganisatio-
nen Havhoest for att ge
information och rad
till lokala foreningar
som vill odla i havet i
s.k. marina kolonilot-
ter. Dir har man testat
sockertang, musslor
och ostron.

Projektet NyAlg inne-
fattar insamling av infor-
mation och erfarenheter
av odling av alger. Som
ett led i arbetet reste pro-
jektledaren Sofia Frank-
lin och Nylands Fiskar-
forbunds ver 1

tillstind av kommunen
och linsstyrelsen (mot-
svarande  NTM-centra-
len) att sitta ut lador i
sma vikar. Kommunen
har  dessutom  bistatt
med kunskap om odling,
hur man kan rekrytera
algerna och var som &r
lampliga platser.

1 skyddade vikar, vilket
dr ganska sillsynt efter-
som det inte finns nagon
skirgard, och med bra
genomstromning har
man spant upp lador
som flyter pa ytan mel-
lan forankrade rep.
Ladan bestar av en tri-
ram med uppspant nit i
botten och locket. Man
plockar tarmalg-rekryter
i hdllkar dar gronalgen
vixer naturligt. Dessa
sma bitar ligger man i
ladorna och efter ca tva
veckor har de vixt till sig
och kan ha fyllt hela
ladan om forhallanden

dare Joan Grangyist till
Kivik i Sverige och
Kopenhamn och Kerte-
minde i Danmark. Dar
har man redan provat
olika arter och metoder
som formedlades vid
besokstillfillena.
Kivik Tang

I Kivik har man startat
en ideell forening, Kivik
Tang, for att som fritids-
odlare kunna utnyttja
havets resurser. Pé tre ar
har man vuxit fran tva
grundare, Anders
Andersson och Jan Nils-
son, till runt 70 medlem-
mar. Idén har kommit
fran Havhoest dir lik-
nande foreningar finns
sedan ca 10 ar tillbaka. I
liten skala har man fatt

ar Dags att
skorda!

Foreningen Kivik Tang
anordnar  kurser om

alger for allmédnheten.
Nytt for i ar ar att man
dven ska anordna en
havsvecka pa en lokal
skola. Det har funnits ett
stort intresse bland all-
miénheten och det har
hallits forelasningar med
olika tema t.ex. ar alger
dtliga, asiatiska matritter
med alger, ndringsinne-
hall i alger m.m. De ar
dessutom aktiva vid festi-
valer och evenemang t.
ex. under Handbukts-
veckan.

Marint centrum i
Simrishamn

Simrishamns kom-

Nylands Fi:

och Sofia Franklin projektledare NyAlg tittar pa odlingen
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Bernt Kjaer Sorensen, nétverkskoordinator Havhoest, Lars Svensen, kapten och Poul Rasmus-

sen, ordforande Havhoest Kerteminde skordar sockertang.

mun, dar Kivik ingar, har
satsat stort pa den mari-
na miljon och har latit
bygga ett Marint centr-
um. Dir samlas marina
foretag, utbildning,
turism och naringsfragor
under ett och samma
tak. Stadens naturveten-
skapliga gymnasie-
utbildning har delar av
sina lokaler dir. Sedan
2019 drivs ett samarbete
med Lunds universitet
pa Marint centrum och
det bedrivs projekt inom
spokgarn, mikroplast i
marina daggdjur, PFAS i
Ostersjon m.m. Josefine
Larsson dr forsknings-
och innovations-koordi-
nator pa Marint centrum
och hon ir drivande och
stark supporter till Kivik
Tang och delar girna
med sig av sina lirdo-
mar. Just nu undersoker
hon  hur  blastang,
sagtang och rorhinna
kan foroka sig i ett akva-

rium pa stationen. Plan-
torna ir beroende av ritt
temperatur, naringstill-
gang, ljus och det beho-
ver dessutom vara full-
mane for att de ska
kunna foroka sig.

Havhoest - marina
kolonilotter

I Danmark har man
kommit langt med mari-
na kolonilotter och for-
eningar har grundats
over hela landet. Para-
plyorganisationen  Hav-
hoest bistar med rad,
utveckling och utbild-
ning i syfte att bruka
regenerativ  akvakultur,
d.v.s. odling i havet som
oOkar biodiversiteten, tar
upp ndringsimnen ur
vattnet och ger en pro-
dukt som vi kan tillgodo-
gora oss. I Képenhamn
har man en mussel- och
algodling pa kajen mitt i
centrum, Bolgemark.
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Den anviinds vid utbild-
ning av skolklasser och
under event och forelis-
ningar.

Skorda tang och
musslor

Resedeltagarna fick
mojligheten att folja med
pa en battur i Kertemin-
de och skorda socker-
tang i en odling ca 500 m
utanfor  kusten. Den
lokala Havhoest fGren-
ingen odlar bade socker-
tang och musslor och
skordar under april-maj
som medlemmarna kan
ta del av. Salthalten i
vattnet dr ca 2 % (jamfor
Finska viken ar 0,2 %)
vilket medfor att arterna
som odlas vixer fort och
blir stora. Sockertangen
(Saccharina latissima) dr
en brunalg som kan vixa
flera meter och bli 30-40
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cm bred. Den vixer inte i
Ostersjon, men odlas
kommersiellt pa svenska
vastkusten och i Norge. [
Kerteminde koper man
"firdiga” rep med alg-
rekryter pa som dr tva
meter langa och har en
vikt i ena dnden. De r i
sin tur upphidngda i en
bir-lina som halls upp av
bojar. Hela omradet pa
ca 2 hektar dr markerade
av stora markeringsflag-
gor och dr dven utmirkta
pa sjokortet. Tillstand
har ansokts hos kom-
mun, miljé-myndigheten
och trafiksikerhetsver-
ket.

Musselodlingen sker i
rep som hinger under
bryggan som loper tvirs
igenom centrum och dar
kan medlemmarna
plocka musslor nir de
vill. Under varen-forsom-
maren ldgger man i band
som mussel-larverna fés-
ter sig pa. Nar de vuxit
till sig skrapas de loss
och sitts i en strumpa
dir de fortsitter att vixa.
Foreningen har olika
intressegrupper t.ex. for

Nylands fiskarfo

skordar tarmalg i hallkar.

musslor, alger, gastrono-
mi och batar. En gang i
manaden ordnas middag
med alger och da kan

medlemmar ldra sig mer

och testa olika recept.
De nya erfarenheterna

ger uppslag som Nylands

och Jan Nilsson, kassor Kivik Tang
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Fiskarforbund kan arbe-
ta vidare med. En idé ar
att starta en marin kolo-
nilott i Finland och invol-
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vera kustbor i det initiati-
vet. Efter att ha sett
odling av gronalgen tar-
malg i Kivik, som vi vet

véaxer dven i vara vatten,
skulle det kunna vara en
mojlig odling.

Sofia Franklin



