
Kivik 02 maj 2024


7 maj får vi blöta ner oss.

Josefine och Rebecca tar oss med på upptäcktsfärd i Hanöbuktens ekosystem. Kul upplevelse 
även för barn och ungdomar, morgondagens tångbönder.

Mer info på kiviktang.se/våra-kurser


11 maj informationsdag i Simrishamn.

Som en del av Hanöbuktsveckan finns vi på Tullhusstranden 11.00 - 14.00. Vill du vara med 
och prata algodling och blå mat med besökarna? Vi samåker från torget i Kivik 10.00.

Mer info på samverkanhanobukten.org


15 maj lär vi oss om ätliga strandväxter.

Följ med på exkursion längs Hanöbuktens stränder tillsammans med Agne Paulsson. Vad hittar 
vi på promenaden, hur smakar det och vad kan vi använda det till?

Mer info på kiviktang.se/våra-kurser


22 maj är du välkommen på Vårmingel.

Vi träffas vid sjöboden och får oss cava med snacks till livs och något gott från stekhällen. Gå 
in på hemsidans Kalender för OSA redan nu. Ta med egen dryck, tallrik och bestick.


Swisha 50 kr senast 12 maj till 123 162 08 97 eller använd BG 108-2312. Skriv namn 
och epostadress i Meddelande. Så ses vi den 22 maj.


29 maj tackar styrelsen av säsongens föreläsare.

Ulla, Josefine, Rebecca, Anna, Jane och Agne samt Maria från Vuxenskolan har helt ideellt 
medverkat till ett lyckat kursprogram. Det vill vi uppmärksamma.


Verkstadsgruppen har varit flitig.

Några nya odlingsredskap är bara ett resultat av flera träffar. Målning av bord och bänkar, som 
Mats Olsson hjälpt oss med att snickra (vi bockar), inredning av sjöboden samt bygge av ett 
utekök är andra. Och tångskylten har äntligen fått färg på sig.


http://kiviktang.se/v%C3%A5ra-kurser
http://samverkanhanobukten.org
http://kiviktang.se/v%C3%A5ra-kurser


Varje tisdag 10.00 när vädret tillåter.

Alla som kan och har lust möter upp vid sjöboden. Det finns alltid något att göra och om inte 
annat mycket att prata om. Vi tar med oss egen fika. Tiden håller vi stående tills vidare.


Samarbete om biosfär Österlen.

Kivik Tång kommer att engagera sig i arbetet som syftar till att skapa en åttonde biosfär i 
Sverige. ”Vi ser deltagandet som en möjlighet att sprida kunskap om vår verksamhet och att 
tång är del i blå maten som skall utvecklas.” säger vår ordf. Anders Andersson.

Mer info på biosfarosterlen.se


Slutligen, denna sommar har vi demo i hamnen.

Stormarna ställde verkligen till det i Soldalen där vi höll till förra året. Platsen är fortfarande 
svår att komma till. Nu blir det hamnen, där vi visar för boende och besökare i Kivik hur man 
kan odla alger. Vi hoppas och tror att det ska fungera för alla.


Odlingslådorna modell mindre ger redan god tillväxt av rörhinna. Ska bli spännande att se hur 
övriga redskap klarar jobbet, den nätade hinken t ex som sjösattes i lördags. Säsongen är 
lång, det finns tid att testa fler sätt att föröka alger. Välkommen med förslag.


Citatet:

– Det fina med alger är att de är klimatsmarta. Man behöver inte vattna dem, man behöver 
inte gödsla dem och de tar inte upp värdefull åkermark, eftersom de odlas i havet. På det 
sättet finns det stora miljöfördelar med att äta alger, jämfört med landbaserade växter, säger 
Fredrik Gröndahl, lektor på Industriell Ekologi på KTH.


http://biosfarosterlen.se

